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Alpilles, Crau et Camargue

Les IGP riz de Camargue et agneau de Sisteron; les AOP
taureau de Camargue, olives et huile d’olive de la Vallée
des Baux, vins des Baux-de-Provence et foin de Crau
unissent leurs forces pour séduire les consommateurs

dispose d'une des plus

fortes concentration de
signes de qualité au niveau natio-
nal. Pourtant tous n'ont pas en-
core la notoriété attendue par
les producteurs soucieix de valo-
riser au mieux ces produits de
terroir. C'est donc collective-
ment que deux IGP et guatre
AQP viennent sur un méme
stand au salon de l'Agriculture, 3
la rencontre des Parisiens et des
dizaines de milliers de visiteurs.
Une démarche volontariste des
six organisations de défense et
de gestion qui vont a la
conquéte des consommateurs,
comme le souligne Bertrand Ma-
zel, président des riziculteurs, et
membre actil du collectif des
produits sous signes de qualité,
baptisé "Entre Alpilles, Crau et
Camargue”.

L e territoire du Pays d'Arles

I Comment est né ce collectif?
Nous avons sur ce Pays d'Arles
trois territoires qui sont connec-
tés et complémentaires. Des ter-
ritoires emblématiques, spéci-
fiques, avec des sites et des pro-
ductions exceptionnels: la Ca-
MArgle avec son riz et ses tau-
reaux; la Crau avec son foin et
ses agneaux; les Alpilles avec
leurs olives et leur vin de la val-
lée des Baux, Il y a trois ans,
nous avons décidé d'unir nos
forces en mutualisant la promo-
tion de nos signes de qualiiés,
AOP et [GP. Cette mise en com-
mun des outils de communica-

tion et des coiits pour promou-
voir les produits et le territoire a
déja une longueur d'avance en
Occitanie. Mais nous comptons
bien combler notre retard en par-
ticipant & des événements
comme le salon de l'agriculture.
Les premiéres opérations me-
nées 'an dernier au salon des
agricultures au Domaine du
Merle a Salon-de-Pravence et a
Provence Prestige 4 Arles sont de
bon augure. Nous attendions
avec impatience cette semaine a
Paris.

1 Quelles sont vos ambitions?
Nous faire connaitre du plus
grand nombre de consomma-

"Dans une économie
mondialisée il n'y a pas
d'autre choix que de
jouer la qualité”

teurs, mais aussi toucher la res-
tauration collective, les profes-
sionnels de la restauration, sans
oublier les grandes surfaces qui
ont presque toutes des dé-
marches de valorisation des pro-
duits du terroir a travers des
marques de distributeur. Nous
visons aussi l'exportation. Je
crois que dans une économie
mondialisée il n'y a pas d'autre
choix pour nous que de jouer la
carte du terroir et des produits

de qualité. Jamais ['huile d'olive
oi1 le vin des Baux-de-Provence
ne pourront rivaliser en prix
avec les produits espagnals. Ja-
mais le rizde Camargue ne pour-
ra concurrencer le riz du Viet-
nam. Notre carte 4 jouer est bien
celle de la qualité qui justifie un
prix plus élevé et rémunérateur
pour les producteurs. A travers
naotre collectif, ce sont 2 000 agri-
culteurs du Pays d'Arles quisont
représentés. Ce n'est pasrien...

1 De quels soutiens dispo-
sez-vous?

Nous avons eu I'appui du PE-
TR (Pole d'équilibre territorial et
rural) du Pays d'Arles et de
I'Etat. Nous allons faire une pré-
sentation officielle durant ce sa-
lon auprés de la Région Sud et
duDépartement qui sont trés in-
téressés par notre démarche,
bien dans1'air du temps.

I D'autres signes de qualité de
natre réglon sont-ils préts i vous
rejoindre?

Oui, nous sommes en pourpar-
lers avec la fleur de sel de Ca-
margue qui va obtenir son IGP.
Nous allons rencontrer durant
ce salon de l'agriculture les pro-
ducteurs de la Brousse du Rove.
11y a également le thym de Pro-
vence en voie d'abtenir un signe
de gualité. Nous ne sommes pas
concurrents mais complémen-
taires. C'est notre force.

Prapos recueillis
par Olivier LEMIERRE

"Le haut du panier", des produits sous signes de qualité

"Le haut du panier", c’est le nom choisi  la sélec-
tion de produits qui seront proposés a la vente
sur le stand du collectif "Alpilles, Crau et Ca-
margue”. Au menu: du riz, du saucisson de tau-
reau, de I'huile d'olive, du vin, et du foin de Crau
pour emballer le tout, vendu a 30€. "Ce ‘haut du
panier’ est un bon outil de promotion. Il plaira
aux visiteurs du salon de I'agriculture, mais aus-
si aux touristes qui viennent nembreux visiter
notre région. Il pourra étre mis en vente dans les

hétels, les boutiques de spécialités, les offices
de tourisme. Il pourra également étre proposé
aux comités d’entreprise, C'est une opportunité
pour présenter les richesses de notre terroir”ex-
plique Bertrand Mazel, 4 1a recherche d’un opé-
rateur pour conditionner ces paniers a une plus
grande échelle. Des contacts ont été pris avec
I'ESAT (établissement et service d'aide par le tra-
vail) les Abeilles d'Arles.

o.L

RIZ DE CAMARGUE

IGP EN 2000

"Le riz de Camargue,
céréale a obtenir]

La Camargue est une incroyable terre de rig, et
ceci depuis le Moyen-Age. Un riz de grande qualité
qui bénéficie d'une indication géographique proté-
gée (IGP) depuis 2000. Cette zone s’étend sur 15
communes des départements des

Bouches-du-Rhéne et du Gard, au cceur d'un tri-
angle délimité par Aigues-Mortes a I'ouest,
Port-Saint-Louis-du-Rhdne a I'est et Tarascon au
nord."C'est la premiére IGP accordée 3 des céréa-
liers" précise Bertrand Mazel, président du syndicat

premiére
IGP"

des riziculteurs de France et Filiére. "Ce signe de
qualité apporte des garanties aux consommateurs
qui sont de plus en plus sensibles aux produits lo-
caux et aux circuits courts”, Si aujourd'hui 140 rizi-
culteurs sont identifiés IGP riz de Camargue sur 177,
la filiére riz "bio" est également en plein essor, "Le
riz de Camargue en IGP a augmenté de 40 % en vo-
lume ces trois derniéres années, soit pratiquement
15000 tonnes vendues en sachet, i des prix plus ré-
muynérateurs”, o.L,

L 85 ¥
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La production de riz en IGP riz de Camargue a fortement progressé ces derniéres années. Une large
majorité de riziculteurs adhérent & cette démarche de valorisation du produit.

# PHOTO IERGME REY

Le Camarguais et président du syndicat des riziculteurs de France, Bertrand Mazel, fait partie du collectif des produits
Alpilles, Crau et Camargue®, qui sera présent au salon de I'agriculture a Paris.

HUILE ET OLIVES DE LA VALLEE DE |
"Une huile au caractére bien spécifique

qualité de I’AOP.

Jean-Pierre Lombrage, le président du syndicat
interprofessionnel de I'olivier de la vallée des
Baux-de-Provence, est heureux de pouveir pour la
premiére fois mettre en avant les huiles et les
olives des Alpilles pendant toute la durée du salon
de I'agriculture. "Ce collectif permet d'aller au de-
vant du public, de parler de notre produit mais
aussi des autres. Nous avons obtenu I'AOP en 1997
pour I'huile d'olive, les olives cassées at les olives
noires de la vallée des Baux-de-Provence. Notre ty-

avec quatre variétés o

Y, A (i 2
Producteur d'olives sur la commune d'Eygalidres, Jean-Pierre Lombrage défend avant tout la

: « }_
3 mﬁﬂ f/

"

bligatoires

/PHOTC BRUNG SOUILLARD

picité tient dans notre terroir de 2200 ha, mais
aussi dans les quatre variétés obligatoires pour bé-
néficier de I'AOP huile: la Salonengue, I'’Agiandau,
1a Verdale des Bouches-du-Rhdne et la Grossane.
La Pichaline est tolérée a 10 %. Nous produisons
420 tonnes d’huile et 100 tonnes d’olives, valori-
sées trois fois mieux qu'une huile d'importation.
C'est un produit au top de la qualité, représentant
10% de Ia production nationale. Toute fa produc-
tion est contrélée par le syndicat et Véritas™. o.L
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Salon de I'Agriculture : Alpilles, Crau et Camargue jouent collectif a
Paris

Les IGP riz de Camargue et agneau de Sisteron ; les AOP taureau de Camargue, olives et huile d'olive
de la Vallée des Baux, vins des Baux-de-Provence et foin de Crau unissent leurs forces pour séduire les
consommateurs

Le Camarguais et président du syndicat des riziculteurs de France, Bertrand Mazel, fait partie du collectif des
produits sous signes de qualité, baptisé "Entre Alpilles, Crau et Camargue", qui sera présent au salon de
I'agriculture a Paris. Photo J.C. Magnenet

Le territoire du Pays d'Arles dispose d'une des plus fortes concentration de signes de qualité au niveau
national. Pourtant tous n'ont pas encore la notoriété attendue par les producteurs soucieux de valoriser
au mieux ces produits de terroir. C'est donc collectivement que deux IGP et quatre AOP viennent sur un
méme stand au salon de |'Agriculture, a la rencontre des Parisiens et des dizaines de milliers de visiteurs.
Une démarche volontariste des six organisations de défense et de gestion qui vont a la conquéte des
consommateurs, comme le souligne Bertrand Mazel, président des riziculteurs, et membre actif du collectif
des produits sous signes de qualité, baptisé "Entre Alpilles, Crau et Camargue".

Comment est né ce collectif ?

Bertrand Mazel : Nous avons sur ce Pays d'Arles trois territoires qui sont connectés et complémentaires.
Des territoires emblématiques, spécifiques, avec des sites et des productions exceptionnels : la Camargue
avec son riz et ses taureaux ; la Crau avec son foin et ses agneaux ; les Alpilles avec leurs olives et leur
vin de la vallée des Baux. Il y a trois ans, nous avons décidé d'unir nos forces en mutualisant la promotion
de nos signes de qualités, AOP et IGP. Cette mise en commun des outils de communication et des colts
pour promouvoir les produits et le territoire a déja une longueur d'avance en Occitanie. Mais nous comptons
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bien combler notre retard en participant a des événements comme le salon de I'agriculture. Les premiéres
opérations menées I'an dernier au salon des agricultures au Domaine du Merle a Salon-de-Provence et a
Provence Prestige a Arles sont de bon augure. Nous attendions avec impatience cette semaine a Paris.

Quelles sont vos ambitions ?

Bertrand Mazel : Nous faire connaitre du plus grand nombre de consommateurs, mais aussi toucher la
restauration collective, les professionnels de la restauration, sans oublier les grandes surfaces qui ont presque
toutes des démarches de valorisation des produits du terroir a travers des marques de distributeur. Nous
visons aussi I'exportation. Je crois que dans une économie mondialisée il n'y a pas d'autre choix pour nous
que de jouer la carte du terroir et des produits de qualité. Jamais I'huile d'olive ou le vin des Baux-de-Provence
ne pourront rivaliser en prix avec les produits espagnols. Jamais le riz de Camargue ne pourra concurrencer
le riz du Vietnam. Notre carte a jouer est bien celle de la qualité qui justifie un prix plus élevé et rémunérateur
pour les producteurs. A travers notre collectif, ce sont 2 000 agriculteurs du Pays d'Arles qui sont représentés.
Ce n'est pas rien...

De quels soutiens disposez-vous ?

Bertrand Mazel : Nous avons eu l'appui du PETR (Pole d'équilibre territorial et rural) du Pays d'Arles et de
I'Etat. Nous allons faire une présentation officielle durant ce salon auprés de la Région Sud et du Département
qui sont trés intéressés par notre démarche, bien dans I'air du temps.

D'autres signes de qualité de notre région sont-ils préts a vous rejoindre ?

Bertrand Mazel : Oui, nous sommes en pourparlers avec la fleur de sel de Camargue qui va obtenir son
IGP. Nous allons rencontrer durant ce salon de I'agriculture les producteurs de la Brousse du Rove. Il y a
également le thym de Provence en voie d'obtenir un signe de qualité. Nous ne sommes pas concurrents mais
complémentaires. C'est notre force.

"Le haut du panier", des produits sous signes de qualité

"Le haut du panier", c'est le nom choisi a la sélection de produits qui seront proposés a la vente sur le stand
du collectif "Alpilles, Crau et Camargue”. Au menu : du riz, du saucisson de taureau, de I'huile d'olive, du vin,
et du foin de Crau pour emballer le tout, vendu a 30€. "Ce ‘'haut du panier' est un bon outil de promotion.
Il plaira aux visiteurs du salon de l'agriculture, mais aussi aux touristes qui viennent nombreux visiter notre
région. Il pourra étre mis en vente dans les hétels, les boutiques de spécialités, les offices de tourisme. Il
pourra également étre proposé aux comités d'entreprise. C'est une opportunité pour présenter les richesses
de notre terroir" explique Bertrand Mazel, a la recherche d'un opérateur pour conditionner ces paniers a une
plus grande échelle. Des contacts ont été pris avec I'ESAT (établissement et service d'aide par le travail) les
Abeilles d'Arles.

"Le riz de Camargue, premiére céréale a obtenir I''GP"

La Camargue est une incroyable terre de riz, et ceci depuis le Moyen-Age. Un riz de grande qualité qui
bénéficie d'une indication géographique protégée (IGP) depuis 2000. Cette zone s'étend sur 15 communes
des départements des Bouches-du-Rhéne et du Gard, au coeur d'un triangle délimité par Aigues-Mortes
a l'ouest, Port-Saint-Louis-du-Rhéne a l'est et Tarascon au nord. "C'est la premiére IGP accordée a des
céréaliers” précise Bertrand Mazel, président du syndicat des riziculteurs de France et Filiére. "Ce signe de
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qualité apporte des garanties aux consommateurs qui sont de plus en plus sensibles aux produits locaux et
aux circuits courts”. Si aujourd'hui 140 riziculteurs sont identifiés IGP riz de Camargue sur 177, la filiere riz
"bio" est également en plein essor. "Le riz de Camargue en IGP a augmenté de 40 % en volume ces trois
derniéres années, soit pratiquement 15 000 tonnes vendues en sachet, a des prix plus rémunérateurs”.

"Une huile au caractére bien spécifique avec quatre variétés obligatoires"

Py

|
|
¥

Producteur d'olives sur la commune d'Eygaliéres, Jean-Pierre Lombrage défend avant tout la qualité de I'AOP.
Photo Bruno Souillard

Jean-Pierre Lombrage, le président du syndicat interprofessionnel de I'olivier de la Vallée des Baux-de-
Provence, est heureux de pouvoir pour la premiére fois mettre en avant les huiles et les olives des Alpilles
pendant toute la durée du salon de I'agriculture. "Ce collectif permet d'aller au devant du public, de parler de
notre produit mais aussi des autres. Nous avons obtenu I'AOP en 1997 pour I'huile d'olive, les olives cassées
et les olives noires de la vallée des Baux-de-Provence. Notre typicité tient dans notre terroir de 2 200 ha,
mais aussi dans les quatre variétés obligatoires pour bénéficier de I'AOP huile : la Salonenque, I'Aglandau,
la Verdale des Bouches-du-Rhéne et la Grossane. La Picholine est tolérée a 10 %. Nous produisons 420
tonnes d'huile et 100 tonnes d'olives, valorisées trois fois mieux qu'une huile d'importation. C'est un produit
au top de la qualité, représentant 10 % de la production nationale. Toute la production est contrblée par le
syndicat et Véritas".

La seule AOP d'aliment pour bétail en Europe

Sur I'ancien delta de la Durance, les prairies de foin de Crau arrosées par l'irrigation gravitaire s'étendent sur
plus de 13 500 ha. Un foin de grande qualité nutritionnelle vendu un peu partout en France et dans le monde,
notamment aux Emirats. Les producteurs ont obtenu un label de qualité dés 1948, avec une étiquette spéciale
pour le différencier des autres fourrages et des fraudes, car ce foin se vendait plus cher. L'appellation un temps
disparue a été relancée apres la grande sécheresse de 1976, le comité du foin de Crau ayant déposé une
marque avec une ficelle rouge et blanche. Avec la disparition des appellations d'origines judiciaires en 1990,
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une procédure a été entamée pour créer une AOP, obtenue en 1997. Aujourd'hui environ 300 producteurs
récoltent en moyenne 8,5 tonnes de foin par ha, soit environ 120 000 tonnes. Le prix moyen s'établit autour
de 200€ la tonne. L'AOC n'est pas une rente pour autant car il faut rembourser les frais d'irrigation.

"On pousse la qualité a son maximum"

Caroline Missoffe, présidente de I'AOP vignerons des Baux, exploite avec Anne Poniatowski le Mas de la
Dame, un des 11 domaines de l'appellation. Photo DR

L'AOP des vignerons des Baux-de-Provence est présidée par Caroline Missoffe, co-propiétaire du Mas de la
Dame avec Anne Poniatowski. Leur domaine produit du vin bio dans les trois couleurs comme la plupart des
11 vignerons de I'appellation des Baux-de-Provence qui s'étend sur 240 ha.

Une petite appellation qui joue au maximum la carte des produits de qualité et du naturel : 85 % de la production
se fait en bio et en biodynamie. "Le seul producteur qui n'est pas en bio est en lutte raisonnée" précise la
présidente. Le cahier des charges est trés strict sur les produits autorisés, sur les rendements maximum (50
hi/ha). "La production moyenne pour une année normale tourne plutét autour des 35hl/ha, voire beaucoup
moins comme en 2017 ou nous arrivions a 14 hl/ha". L'appellation produit majoritairement du rouge (56 %),
du rosé (36 %) et seulement 8 % en blanc. "Il n'est pas possible de vendre la production de vin rouge dans
I'année. Il peut se conserver 10 ans, voire plus, c'est un vin de garde" . Les prix varient entre 7,50€ et 30€
la bouteille. Un tarif somme toute abordable pour les consommateurs qui découvriront peut-étre les vins de
I'AOP Baux-de-Provence lors de ce salon de I'agriculture.

Des Alpes a la Crau, un produit reconnu de tous
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L'IGP Agneau de Sisteron permet aux éleveurs de la région Sud de mieux valoriser leur produit. Photo Cyril
Hiély

L'IGP Agneau de Sisteron qui s'étend sur le territoire de la Région Sud et une partie de la Dréme provengale a
été obtenue en 2007 par les éleveurs qui disposaient déja d'un label rouge depuis 1995. Une IGP qui couvre
des territoires bien différents géographiquement, mais complémentaires, comme le souligne Lucie Siciliano,
de l'association Cesar. Elle sera présente sur le salon de l'agriculture pour faire goQter cette viande de qualité
supérieure, a la chair claire, délicieusement tendre et justeuse. "Les Mérinos d'Arles, la race la plus importante
en nombre de tétes, élevés dans la Crau, font la transhumance pour passer I'été en montagne. De méme,
I'hiver il y a des troupeaux des Alpes qui viennent dans la Crau. Aujourd'hui 230 éleveurs sont engagés dans
la démarche de qualité IGP, dont une dizaine des Bouches-du-Rhéne. Leurs troupeaux sont de taille plus
importante a la moyenne, mais sont conduits de maniére trés extensive".

Un complément de revenu pour les éleveurs

Les manadiers ont commencé dés 1992 leurs démarches pour obtenir I'AOC (1996) puis I'AOP taureaux de
Camargue délivrée en 2011. Deux races de bovins sauvages sont éligibles : la Rago di Bidu élevée pour la
course camarguaise et la race Brave élevée pour les corridas, sachant que dans cette race seule les femelles
sont labellisées AOP. Ces animaux doivent paturer en zone humide au moins six mois de I'année, de ce fait
seuls 83 éleveurs sont concernés pour une production de 1515 bétes (245 tonnes) I'an dernier. L'élevage est
extensif avec 1 béte adulte pour 1,5 ha. La spécificité des herbages paturés confére a leur viande des critéres
de qualité reconnus : peu de matiére grasse, avec un bon rapport entre graisses polyinsaturées et saturées,
et une teneur particulierement intéressante en Oméga 3. "Cette appellation est une niche, mais elle offre un
revenu important aux manades, puisque les courses ne permettent plus de supporter a elles seules les frais
liés a I'élevage des taureaux" note Julie Richard, I'animatrice du syndicat de défense et de promotion de la
viande AOP taureau de Camargue.

Sel et fleur de sel de Camargue a venir
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Les Salins du midi a Aigues-Mortes pourront disposer de I'lGP sel et fleur de sel de Camargue prochainement.
Photo F.S.

La derniére IGP du territoire concerne le sel et la fleur de sel de Camargue qui ont obtenu leur reconnaissance
en France I'an dernier. Elles doivent encore étre approuvées par I'administration de I'Union européenne avant
que I'IGP puisse étre affichée. Une démarche qui vise a reconnaitre la spécificité du sel et de la fleur de sel
produits par la société des Salins du midi a Aigues-Mortes. "C'est un territoire grand comme Paris intra-muros,
une zone protégée tant pour sa flore que pour sa faune. On y exploite le sel depuis le temps des Romains,
mais ce sel de Camargue manque encore de notoriété. Aussi nous serions interessés par la démarche de
promotion du collectif Alpilles, Crau et Camargue" assure Aude Yvon, qui suit le dossier, épaulée par Gérard
Barral. "Nous voulions un sel d'origine, un sel de terroir, naturel, qui n'a subit aucun traitement, obtenu par
I'action du soleil et du vent. Aujourd’hui nous I'avons”.

L'AOC

L'appellation d'origine contrélée (AOC) est un label frangais permettant d'identifier un produit dont les étapes
de fabrication (production et transformation) sont réalisées dans une méme zone géographique et selon un
savoir-faire reconnu, avec définition dans un cahier des charges. La création des AOC est due a Pierre Le
Roy de Boiseaumarié, vigneron a Chateauneuf-du-Pape. Le 15 mai 1936 naissent les premiéres AOC de
France : Arbois, Cassis, Chateauneuf-du-Pape, Monbazillac et Tavel.

L'AOP

L'Appellation d'origine protégée (AOP) est la dénomination d'un signe d'identification de I'union européenne
visant a préserver les appellations d'origine de produits agricoles. Créé en 1992, ce label désigne des produits
qui ont été produits, transformés et élaborés dans une aire géographique déterminée, en mettant en oeuvre
le savoir-faire reconnu de producteurs locaux et des ingrédients provenant de la région concernée.

L'IGP
L'indication géographique protégée (IGP) est un signe d'identification de I'UE qui désigne des produits dont
la qualité ou la réputation est liée au lieu de production, de transformation ou d'élaboration, mais dont les
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ingrédients ne proviennent pas nécessairement de cette aire géographique. L'IGP est un dispositif Iégal qui

garantit qu'au moins une des étapes (production, transformation ou d'élaboration) a été réalisée dans le lieu
affiché par un produit.
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Alpilles, Crau et Camargu

Les IGP riz de Camargue et agneau de Sisteron; les AOP
taureau de Camargue, olives et huile d’olive de la Vallée
des Bauy, vins des Baux-de-Provence et foin de Crau
unissent leurs forces pour séduire les consommateurs

wrcitoire dit Pays d'Atles
L ispose d'une des plus

fores concentration de
signes de qualicé au niveau natio-
nal. Pourtant tous n'ont pas e-
cate la notariété attendue par
les productens soucienx de valo-
fiser au mieux ces produis de
terrair, C'est done collective-
ment que deux IGP o quatie
AOP viennent sur un méme
stand au salon de I'Agriculture,
1a rencantre des Parisiens et des
dizaines de milliers dle visiteurs.
Une dématche volontariste des
six organisations de défense et

tion et des cofits pour promou-

Occitanie, Mais nous comptons
bien combler nowe retard en par-
ticipant 4 des événements
camme le salon de Ingricultire,
Les premiéres opérations m
nees Fan dernler au salon des
agricultures au Domaine du
Merle & Salan-de-Provence et &
Provence Prestige d Atlessant de
on augure. Nous attendians
avec impalience cetle semaine i
Paris.

de qualité. Jamais Uhuile d'alive
ai le vin des Bacde-Frovence
ne pourcont rivaliser en prix
avec les produits espagnols. Ja-
mais le rizde Camargue ne pour-
ta concurrencer le riz du Viet-
nam. Notte carfe & jouer est bien
celle de la qualité qui justifie un
s plus élevé e rémunerateur
paur les producteurs. A travers
natre callectif, ce sant 2000 agei-
culteurs du Pays d'Ardes qui sont
représentés, Ce n'est pas ricn...,

1 De quels soutiens dispo-
sez-vous?

nt collectif a Paris

_LE FOIN DE CRAU aop eni1997

Sur I'ancien delta de la Durance, les prai-
rles de foin de Crau arrasées par I'lrigation
gravitalre s'étendent sur plus de 13 500 ha.
un foin de grande qualité nutritionnelle ven-
du un peu partout en France et dans le
monde, notamment aux Emirats. Les produc-
teurs ont abtenu un label de qualité
dis 1948, avec une étiquette spéciale pour le
diftérencier des autres fourrages et des
fraudes, car ce foin se vendait plus cher. L'ap-
pellation un temps disparue a &1é relancée
aprés la grande sécheresse de 1976, le coml-
té du foin de Crau ayant déposé une marque
avec une ficelle rouge et blanche. Avec la dis-
parition des appellations d'arigines Judi-
ciaires en 1950, une procedure a élé enta-
mée pour créer une AGP, obtenue en 1997,
hujourd’hui environ 300 producteurs ré-

BONASAVOIR

La seule AOP d’aliment pour bétail en Europe S5

L'appellation d'origine
conirdlée (AOC) est un la~
bel frangais permettant
d'identifier un produit donc
les étapes de fabrication
(production et wansforma-
tion) soni réalisées dans
une méme zone gEogra-
phigue et selon un sa-
voir-faire reconnu, avec dé-
finition dans un cahier des
charges, La création des
AOC est due A Pierre Le Roy
de Baiseaumarié, vigneran
a Chéteauncuf-du-Pape. Le
15 mai 1936 naissent les pre-
mitres AOC de France : Ar-
bois, Cassis, Chaten
nenf-du-Pape, Manbazlllic

de gestion gui vont & Ia 1 Quelles sont vos ambitions? Nous avons eu appui du coltent en moyenne 8,5 tonnes de fain par et Tavel,

conquéte des consommateurs, Nous faire connaltre du plus TR (Pale d'équilibre territarial et ha, sait enviren 120 Q00 tonnes. Le prix

conune le souligne Benrand Ma- — grand nombre de consumma-  rural} du Pays d'Ardes et de moyen s'établit autour de 200€ la tonne, L

zel, président des rizi o IEna, falce une pré. L'AQE n'est pas une rente pour autant car i Liappellation d'origine pro-

membre actil du collccrif des ¥ " . sentatian officielle durant ce sa- faut rembourser les frais irrigation. 0.1, plus cher & produire en raisan des frals d'rrigation. iIovE. | ygghe (AOP) est Ia dénan

produts sous signes de qualied, | "DAN UN éCONOIie  lon auprts de b Région Sud et nation d'unsigne didentifi-

baptise "Entre Alpilles, Crau et e il du Département quisonttres - cation de I'union euro-

Camirgue. mondialisée il n'yapas TR Hamarche, _VING DES BAUX-DE-PROVENCE  0p en1995 péennie visant A préserver
d'autre choix quede  uiendans\airdu temps. = les appeliatlons d'origine

I Comment est né ce collectif?
Naus avons sur ce Pays d'Ad
[roiy (ETTHOIrES qui sunt conne
165 et complémentaires. Des t
ritoites emblematiques, spéci-
figues, avee des sites et des pro-
ductions exceptionnels: la Ca-
IMATEUE AVEC SO0 Tz 61 565t
i1a Crau avec son foin et
seaus; les Alpilles avec
leuss olives et leur vin do [a val
Ige des Baux. [l y a trais ans.
nous avons décldé d'unir nos
farces en murualisant la promo-
ton de nos signes de qual
ADP et IGP. Cetre 1nise en com-
mua des sutils de commun

jouer la qualité”

teurs, mais aussi toucher la res-
tauration collective, les prafes-
sionnels de la restauradon, sans
aublier les grandes sutfices qui
ant presque toutes des dé-
marches de valarisation des pro-
duits du terroir @ wavers des
marques de distributeur. Nous
visons aussi I'expatiatian, Jo
crois que dans une économie
moninlisée il 'y a pas d'awire
clioix pour nous gue de jouer la
carte du terair e1 des produits

I D'autres signes de quallté de
notre réglon sont-ils préts 4 vous
rejolndre?

O, ROUS SOMITES &1 PoUAr-
lecs avee la flewr de sel de Ca-
margue qui va abtexir son IGP,
Nous allons tenconirer durant
ce salon de Iagriculture les pro-
ducteurs de la Brousse du Rove,
Ity a également le thym de Pro-
vence en vaie d'obilenis un signe
de qualité. Nous ne summes pas
cancurtents mais complemen-
tires. C'est notre force,

Propos recuslllis
par Olivier LEMIERRE

! "Le haut du panier", des produits sous signes de qualité

“Le haut du panier”, cast le nom choisi 3 la sélec-
tian de prodults qul seront proposés i la vente

sur le stand du collectif “aAlpilles, Crau et Ca--

margue”. Au menu : du riz, du saucisson de tau-

hdtels, les bautiques de spécialitds, Jes offices
de tourisme. il pourra également éfre proposd
aux camitds dentreprise. Cest une opportunité
nour présenter les richesses d notre terroir” ex-

L'ACP des vignerons des Baux-de-Provence
est présidée par Caraling Missoffe, co-propié-
taire du Mas de la Dame avec Anne Poniatows-
ki. Leur domaine produit du vin bie dans les
trofs couleurs camme 1a plupart des 18 vigne-
rans de Fappellation des Baux-de-Provence
qui s'étend sur 240 ha,

Une petite appellation qul Joue au maxi-
mum fa carte des produits de qualité et du na-
turel: 85 % de la production se fait en bio et
en blodynamie. "Le seul producteur qui n'est
pas en bio est en lutie raisonnée” précise la
présidente. Le cahier des charges est trés
strict sur les produfts autorisés, sur les rende-
ments maximum (50 hi/ha). "La production
imayenne pour une année normaie tourne plu-
tdt autour des 35hl/ha, vaire beaucaup molns
«camme en 2017 ot nous arrivions 4 14 hi/ha".
L'appelfation produit majoritairement du
rouge (56%), du rasé (36%) et seulement
8% en blanc. "ll n'est pas possible de vendra
la productian de vin rauge dans Fannée. Il

"On pousse la qualité a son maximum”

de produits agricoles, Créé
en 1992, ce label désigne
des produits gui ont é16 pro-
dudts, transformés et élabo-
rés dans une aire geogra-
phique déterminée, en mel-
tant en cuvre le sa-
faire recannu de pra-
ducteurs locaux et des ingré-
dienis provenant de Ia té-
Eion concernée.

'GP
L'indication géagraphique
protégée (IGP) est un signe
d'identification de I'UE qui
désigne des produits dont
la gualité ou la réputation
est lige au lieu de praduc-
tion, de transformation ou
d'élaboration, mais dont
les ingrédicats ne pro-
viennent pas nécessaire-
ment de cette aice géogra-
phigue. L'IGP est un dispo-

sitil légal qui garanui qu's

moins une des érapes (pro-

duction, transformarion ou

o - — — d'él ion) a éié réalisée

Caroline Missoffe, présidente de I'AOP vignerans des Baux, exploite avec Anne dans le licu affiché par un
de |2 Dame, un des 11 domalnes de I'appellatien. FEGILTS produit,

peut se conserver 10 ans, voire plus, c'est un
wvin de garde”, Les prix varient entre 7,50¢ et
30C la bouteille. Un tarif somme toute abor- i !
datle pour les consommateurs qui découvrl- 5

ront peut-&tre les vins de 'ACP Baux-de-Pro-
wence lors de ce salon de I'agri oL

reau, de I'huile d'olive, du vin, et du foin de Crau  plique Bartrand Mazel, 4 la recherche d'un opé-
pour emballer [ tout, vendu 4 30€. "Ce*haut du  rateur pour conditionner ces paniers 3 une plus
panier’ est un ban outil de promation. I plaira  grande échelle. Des contacts ont été pris avec
aux visiteurs du salon de I'agriculture, mais aus-  'ESAT (établissement et service d'aide par e tra-
sI aux touristes qui viennent nombreux visiter  vail) les Abeilles d'Arles.,

notre rigian. il pourra étre mis en vente dans les oL

Le Camarguals et président du syndicat des riziculteurs de France, Bertrand Mazel, fait partie du collectif des produits saus signes de quallié, baptisé "Entre
Alpilles, Crau et Camargue”, qui sera présent au salon de l'agriculture  Paris, FRHOI0 LG, UAGHENET

_ _HUILE ET OLIVES DE LA VALLEE DES BAUX acpeniser

Une huile au caractere bien spécifique

avec quatre variétés obligatoires"
e ‘ \ - Fos 7 # v e

17 DE L’AGNEAU DE SISTERON 16p en 2007

Des Alpes a la Crau, un
- produit reconnu de tous

_TAUREAUDE CAMARGUE Agpenzou

Un complément de
revenu pour les éleveurs

Les manadiers ont commencé dés 1992 leurs démarches pour oh-
tenir I'A0C (1996) puis I'ADP taureaux de Camargue délivrée
&n 2011, Deux races de bovins sauvages sont éligibles: |a Rago ¢l
Bibu Elevée pour la course camarguaise et Ia race Brave élevée pour
les corridas, sachant que dans cette race seule |es femelles sont la-
bellisées AOP. Ces animaux doivent piturer en zane humide au

MARBGUE icp en 2000

"Leriz de Camargue, premiére
: céréale a obtenir I'TGP"

La Camargue est une incroyable terre de riz, et des riziculteurs de France et Flliére, "Ce signe de
ceci depuis le Moyen-Age. Un riz de grande qualité  qualitd apperte des garanties aux consommateurs
qul bénéficle d'une indication géographique proté-  qui sont de plus en plus sensibies aux produits io-
gée (IGP) depuis 2000, Cette 2one s'élend sur 15 caux et aux circuits courts™. i aujourd hui 140 rizi-
communes des départements des culteurssont identi 1GP riz de Camargue sur 177,
Bouches-du-Rhne et du Gard, au ceeur d'un tri- I filiére riz "bio” est également en plein essar. "Le

Sel et fleur de sel
de Camargue a venir

angle délimité par Aigues-Mortes & l"ouest,
Part-Saint-Lovis-du-Rhéne & I'est et Tarascon au
nord."C'est [ premiére IGR accordée 3 des céréa-
lers" précise Bertrand Mazel, président du syndical  munérateurs”,

riz de Camargue en IGP a augment? dz 40% en vo-
lume ces trais derniéres années, seit pratiquement
15000 tonnes vendues en sachat, 4 des prix plus ré-

aL

La praduction de riz en IGP riz de Camargue  fortement progressé ces derniéres anné
majarité de riziculteurs adhérent & cette démarche de valarisation du produit.

é e
RVICIC IERAUE REY

Jean-Plerre Lambrage, le président du syndicat
interprofessionnel de Folivier de la Vallée des
Baux-de-Provence, est heureux de pouvolr pour la
premiére fois mettre en avant les huiles et les
olives des Alpilles pendant toute la durée du salon
de I'agriculture, “Ce collectif permet d'aller au de-
vant du public, de parler de nolre produit mais
aussi des autres. Nous avons ablenu I'AOP en 1997
pour 'huile d'alive, les olives cassées et les alives
naires de fa vallée des Baux-de-Provence. Notre ly-

&
an-Pierre Lombrage défend avant tout la
PO BAUND SOUILLAAD

picité tlent dans natre terroir de 2200 ha, mais
aussi dans les quatre variétés obligatoires pour bé-
neffcler de I'AQP huile: fa salonenque, I'Aglandau,
Ia Verdale des Bouches-du-Rhfine et Ia Grossane.
La Picholine est tolérée 4 10%. Nous praduisons
420 tannes d'huile et 100 tonnes d'olives, valori-
sées {rais fois mioux qu'une huile d'importation.
Clest un produit au top de 12 qualité, représentant
10% de la production nationate, Toute la produc-
tion est contrdlée par le syndicat el Véritas™, o.L

e - AL e
e hal w7
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L'IGP Agneau de Sisteron permet aux élaveurs de la rigion
Sud de mieux valoriser leur produil TPHOTOCYRR HIELY

L'1GP Agneau de Sisteron qul s'étend sur le terrltoire de la Ré-
gion Sud et une partie de la Drame provengale a été obtenue
en 2007 par les éleveurs qui disposalent déja d'un label rouge de-
puis 1995. Une 1GP qui couvre des territoires bien différents géo-
graphiquement, mais complémentaires, comme le souligne Lucie
siciliana, de I'assaciation Cesar. Elle sera présente sur le salan de
Vagriculture pour faire golter cette viande de qualité supérieure,
& la chair claire, délicieusement tendre et justeuse. "Les Mérinos
d'Arles, la race la plus importante en nombre de tétes, élevés dans
la Crau, font la transhumance paur passer I'été en montagne. De
ménme, 'hiver il y a des troupeaux des Alpes qui viennent dans fa
Crau. Aujourd'hui 230 éleveurs sont engagés dans la démarche de
qualité IGR, dont une dizalne des Bouches-du-Rhane. Leurs trou-
peaux soni de taille plus importante 3 la mayenne, mais sont

a.

conduits de maniére trés extensive”,

mains six mois de 'année, de ce fait seuls 83 Eleveurs sont concer-
nés pour une production de 1515 bétes (245 tonnes) I'an dernier.
L*élevage est extensif avec 1 béte adulte pour 1,5 ha. La spéeificité
des herbages paturés confére 3 leur viande des critéres de qualité
reconnus : peu de matiére grasse, avec un bom rapport entre
es polyinsaturées et saturées, et une teneur particullérement

&en Oméga 3. "Cett une nlche, mals efle
offre un revenu important aux manadss, puisque les courses e per-
mettent plus de supparter i elles seules les frals [iés & |'élevage des
taureaux" note Julie Richard, Fanimatrice du syndicat de défense et
de promotion de a viande AOP taureau de Camargue, oL

Le taureau de Camargue est |2 premiére viande bovine

frangaise & bénéficler d'une AOC en 1996, JPHOTOLP.

Les salins du midi A Afgues-Mortes pourront disposer de I'lGP
sel et fleur de sel de Camargue prochalnement,  /ewoioFs.

La derniére IGP du territoire concerne le sel etla fleur de sel
de Camargue qui ont obteny leur reconnaissance o France
V'an dermier, Elles doivent encare Etre approuvées par | 'adminls-
tration de I'Unilon européenne avant que I'1GP puisse fire affi-
chée. Une démarche qui vise  reconnaltre la spécifici du sel
et de I eur de sel prodults par La sociétd des Salins du midi
Aigues-Mortes. "Cest un territire grand comme Paris Inera-iu-
705, une zane protégde tant pour sa flare que pour sa faune, Ony
exploite le sel depuls le temps des Romains, mais ce sel de Ca
nrargue maltque encore de Ratariétd. Atesst nons serions interes-
sér par La dgmarelie de proniotion du collectif Alpifles, Crau et
Camargue” assuce Aude Yvon, qui suir le dossier, épaulde par
Gérard Barral. "Nous voulions un sel d'origine, un sel de terroir,
naprel, qui a' sibic ancun traitement. abteni pr actian du
soleil et du vent. Aufonrd'hui naus Uavans”. oL
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Les IGP riz de Camargue et agneau de Sisteron ; les AOP taureau de
Camargue, olives et huile d'olive de la Vallée des Baux, vins des
Baux-de-Provence et foin de Crau unissent leurs forces pour séduire les
consommateurs

Le territoire du Pays d'Arles dispose dune des plus {fortes
concentration de signes de qualité au niveau national Pourtant tous
n'ont pas encore la notoriété attendue par les producteurs soucieux de
valoriser au mieux ces produits de terroir C'est donc collectivement
que deux IGP et quatre AOP viennent sur un méme stand au salon de
I'Agriculture, a la rencontre des Parisiens et des dizaines de mulliers
de wvisiteurs Une démarche volontariste des six organisations de
défense et de gestion qui vont a la conquéte des consommateurs,
comme le souligne Bertrand Mazel, président des riziculteurs, et
membre actif du collectif des produits sous signes de qualité, baptisé
"Entre Alpilles, Crau et Camargue”

Comment est ne ce collectif ?

Nous avons sur ce Pays d'Arles trois territoires qui sont connectés et
complémentaires Des territoires emblématiques, spécifiques, avec
des sites et des productions exceptionnels la Camargue avec son riz
et ses taureaux , la Crau avec son foin et ses agneaux , les Alpilles
avec leurs olives et leur vin de la vallée des Baux Il y a trois ans,
nous avons décide d'unir nos forces en mutualisant la promotion de
nos signes de qualités, AOP et IGP Cette mise en commun des outils
de communication et des cofits pour promouvorr les produits et le
territoire a deja une longueur d'avance en Occitanie Mais nous
comptons bien combler notre retard en participant a des evénements
comme le salon de l'agriculture Les premiéres opérations menées 1'an
dernier au salon des agricultures au Domame du Merle a
Salon-de-Provence et a Provence Prestige 4 Arles sont de bon augure
Nous attendions avec impatience cette semaine a Paris

Quelles sont vos ambitions ?

Nous faire connaitre du plus grand nombre de consommateurs, mais
auss1 toucher la restauration collective, les professionnels de la

Tous droits réservés a I'éditeur

restauration, sans oublier les grandes surfaces qui ont presque toutes
des demarches de valorisation des produits du terroir a travers des
marques de distributeur Nous visons aussi I'exportation Je crois que
dans une économie mondialisée 1l n'y a pas d'autre choix pour nous
que de jouer la carte du terroir et des produits de qualité Jamais
I'huile d'olive ol le vin des Baux-de-Provence ne pourront rivaliser en
prix avec les produits espagnols Jamais le riz de Camargue ne pourra
concurrencer le r1iz du Vietnam Notre carte a jouer est bien celle de la
qualité qu justifie un prix plus elevé et rémunérateur pour les
producteurs A travers notre collectif, ce sont 2 000 agriculteurs du
Pays d'Arles qui sont representes Ce n'est pas rien

De quels soutiens disposez-vous ?

Nous avons eu l'apput du PETR (Pole d'equilibre territorial et rural)
du Pays d'Arles et de I'Etat Nous allons faire une présentation
officielle durant ce salon aupres de la Région Sud et du Département
qui sont tres intéressés par notre démarche, bien dans I'air du temps

D'autres signes de qualite de notre région sont-ils préts a vous
rejoindre ?

Out, nous sommes en pourparlers avec la fleur de sel de Camargue
qui va obtenir son IGP Nous allons rencontrer durant ce salon de
l'agriculture les producteurs de la Brousse du Rove Il y a egalement
le thym de Provence en voie d'obtenir un signe de qualité Nous ne
sommes pas concurrents mais complementaires C'est notre force
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