
Aperçu du cahier des charges 
Les animaux sont nés, élevés et abattus dans l’aire géographique de production.

Deux races sont possibles : la raço di Biòu et la race Brave

L’élevage se fait en semi-liberté, exclusivement en extérieur garantissant le caractère
sauvage de l’animal.

Les animaux passent au moins 6 mois par an en zone humide en se nourrissant des
ressources naturelles.

La reproduction se fait par monte naturelle (pas d’insémination artificielle).

Les animaux sont élevés pour leurs aptitudes sportives nécessaires à la tradition
camarguaise. Ils ne sont donc pas engraissés.

Après l’abattage, la couleur de la viande doit être d’un rouge intense et le poids de la
carcasse supérieur à 100 kg.

La traçabilité de l’animal est contrôlée de l'éleveur jusqu’à l'abattoir.

TAUREAU DE
CAMARGUE AOP

Reconnu AOC en 1996 puis AOP en 2001

Pour vous garantir toutes ces exigences, identifiez ce logo 
sur les produits du commerce.
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